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Melitta Mein Cafée

Kaffee-Kompositionen inspiriert von lhren Lieblingscafés.
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Eine Markenjury-Aktion fur Leserlnnen von



Liebes Markenjury-Mitglied!

Herzlich willkommen zu unserer gemeinsamen Markenjury-Aktion mit Melitta Mein Café - speziell entwickelt fiir die

Verwendung in Kaffeevollautomaten. Die ganzen Bohnen sind erhaltlich in drei Rostgraden.
So lauft die Markenjury-Aktion ab:

1. Sietesten: Probieren Sie die drei Sorten Melitta Mein Café und bilden Sie sich |hr eigenes Geschmacksurteil.

2. Sie lassen andere teilhaben: Genief3en und teilen Sie den Kaffee gemeinsam mit Verwandten, Freunden, Nachbarn,

Bekannten und nattirlich auch mit Ihren Kollegen - wenn Sie am Arbeitsplatz auch einen Vollautomaten verwenden.

3. Siegeben Ihr Urteil ab: Nehmen Sie dazu an der Online-Umfrage teil, um uns all Ihre Erfahrungen zu schildern.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude wahrend dieser Markenjury-Aktion mit Melitta!
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Ganze Bohnen fur den Vollautomaten

Melitta Mein Cafeé

Im kleinen, charmanten Lieblingscafé sitzen und entspannt einen kostlichen Kaffee trinken - solche Momente

geniefen Kaffee-Fans besonders.

Melitta hat sich von diesen Orten inspirieren lassen und ,Mein Café"” entwickelt, ein Kaffee-Sortiment aus ganzen
Bohnen, dasindrei Rostgraden erhaltlich ist. Jede Sorte ist perfekt auf die Zubereitung im Vollautomaten abgestimmt

und Uberzeugt mit ihrem vollen Aroma und einer feinen, samtweichen Crema.

Fur die facettenreichen Kaffees wahlen die Melitta-Experten Bohnen verschiedener Herkunft sorgfaltig aus,
komponierensiezuidealenMischungenundsorgenmitdenindividuellaufdie BohnenabgestimmtenRostgradenfirdie

unterschiedlichen Aromen. Auf diese Weise entstehen Kaffees mit Charakter und besonderen Geschmacksnuancen.



Melitta Mein Café

In drel Rostgraden

Mein Café Mild Roast

Starke 2

Kaffees aus Lateinamerika, Ost-
afrika und Asia-Pazifik werden
nurso lange gerostet, bis sie eine
sanft-braune Farbe annehmen.
So entfaltet sich ihr ausgewoge-
ner Charakter und fein-fruchtige

Noten kommen zum Vorschein.

Zubereitung im Vollautomaten:

Kaffeemenge: @G S@L

Mahlgrad: grob

Mein Café Medium Roast
Starke 3

Kaffees aus Lateinamerika und
Asia-Pazifik werden so lange ge-
rostet, bis sie eine satt-braune
Farbe annehmen. Denn dann
entfaltet sich ihr samtweicher
Charakter und nussige Anklange

kommen zum Vorschein.

Zubereitung im Vollautomaten:

Kaffeemenge: @@ @LE

Mahlgrad: fein

Mein Café Dark Roast

Starke 4

Kaffees aus Lateinamerika und
Asia-Pazifik werden so lange in-
tensiv gerostet, bis sie eine kraftig
dunkelbraune Farbe annehmen.
Soentfaltet sich ihrintensiver Cha-
rakter. Nuancen dunkler Schoko-

lade kommen zum Vorschein.

Zubereitung im Vollautomaten:

Kaffeemenge: @@L L

Mahlgrad: mittel

Hintergrundinfo

Die hohe Kunst der Veredlung

Das Geheimnis von Melitta Mein Café liegt in der individuellen R6stung jeder Bohnensorte.

Kaffee ist ein auBergewdhnlich aromatisches Naturprodukt. Mehr als
800 Aromen schlummern in jeder einzelnen Kaffeebohne. Je nach Sorte,
Anbaugebiet und Verarbeitung konnen diese sehr unterschiedlich ausge-
pragt sein. Und erst durch die Réstung werden die Aromen zum Leben

erweckt und bestimmen den Charakter des Kaffees.

Der Melitta-Rostmeister stimmt Temperatur und Rostzeit bei jeder Sorte
von Mein Café perfekt ab. Dank seines Handwerksgeschicks und seiner
langjahrigen Erfahrung erkennt er genau, wann der optimale Rostgrad
erreicht ist und sich das volle Aroma anschlieBend im Kaffee geschmack-

voll entfalten kann.

Kaffee verkosten:

Kaffeeprofis wie die Rohkaffeeeinkaufer schliirfen den Kaffee bei Verkostungen in halben Schlucken vom
Loffel. Durch das Vermischen des Kaffees mit Sauerstoff werden so mehr Aromen in der Nase aufgenommen.
Kaffee verkosten ist also nicht das Gleiche wie Kaffee trinken. Wichtig ist aber: Nehmen Sie sich Zeit fiir den

Kaffeegenuss und versuchen Sie, den Kaffee ganz bewusst auch einmal ohne Milch oder Zucker zu probieren.



Anleitung fur die Markenjury-Aktion

lhre Markenjury-Box

Inhalt:

Fiir Sie zum selbst Probieren:

200 g Mein Café Mild Roast (Ganze Bohne)
200 g Mein Café Medium Roast (Ganze Bohne)
200 g Mein Café Dark Roast (Ganze Bohne)

Aroma Clip Verschluss

Zum gemeinsamen Probieren, Weitergeben und Befragen von Freunden, Verwandten und Bekannten:

2% 200 g Mein Café Mild Roast (Ganze Bohne)

2x 200 g Mein Café Medium Roast (Ganze Bohne)
2x 200 g Mein Café Dark Roast (Ganze Bohne)

10 Melitta Mein Café Mini-Broschiiren

20 Fragebdgen, mit denen Sie die Meinung von Freunden und Bekannten einholen konnen

Sie diskutieren mit

Diskutieren Sie gemeinsam mit den anderen Teilnehmern dieser

Markenjury-Aktion auf dem Blog unter markenjury.de/melitta

Sie haben Fragen oder Anregungen zu dieser Markenjury-Aktion?

Richten Sie diese direkt an melitta@markenjury.de

Anleitung fur die Markenjury-Aktion

Sie testen und machen Fotos

Sammeln Sie zun&chst Ihre eigenen Erfahrungen mit Melitta Mein Café. Be-
reiten Sie dazu alle Sorten in Ihrem Vollautomaten zuhause oder am Arbeits-
platz zu und finden Sie heraus, welcher Rostgrad lhnen personlich am besten
schmeckt. Probieren Sie den Kaffee auch pur ohne Milch oder Zucker. So
konnen Sie sich am besten vom Geschmack tiberzeugen. Genie3en Sie Me-
litta Mein Café natiirlich auch in Gesellschaft und teilen Sie Ihn mit Freunden,

Bekannten, Kollegen, Nachbarn und Verwandten.

Schoéne Momente beim (gemeinsamen) Ausprobieren sowie beim Erfah-
rungsaustausch halten Sie am besten auf Fotos fest, die Sie in unser Foto-

album zu dieser Markenjury-Aktion hochladen konnen.

Sie geben |lhr Urteil ab

Wahrend der Markenjury-Aktion Gbermitteln Sie uns lhre Testerfahrungen.

Nehmen Sie dazu an der Online-Umfrage teil.

Wir informieren Sie rechtzeitig tiber den Beginn der Umfrage per E-Mail.



Anleitung fur die Markenjury-Aktion Anleitung fur die Markenjury-Aktion

Markenjury-Prinzipien

Sie lassen Freunden Und Bekannte teilhaben Wir alle reden gern iber neue Produkte und machen sie auf diese Weise bekannt - besonders, wenn sie unser Leben

Werden Sie aktiv und geben Sie auch Freunden, Bekannten, Verwandten,

Kollegen und Nachbarn die Mdglichkeit, Melitta Mein Café kennen zu lernen,

indem Sie z.B.:

e andere zum gemeinsamen Kaffeetrinken zu sich einladen.

o Melitta Mein Café mitnehmen zur Arbeit oder zu Bekannten, die einen Voll-
automaten besitzen.

o die Mini-Broschiiren sowie Ihre Erfahrungen mit dem Kaffee in drei Rost-

graden an andere weitergeben.

Sie sammeln die Meinungen lhrer Freunde

In Ihrer Markenjury-Box finden Sie Fragebdgen, mit denen Sie das Urteil

Ihrer Freunde und Bekannten zu Melitta Mein Café einholen konnen. Las-
sen Sie uns gemeinsam in dieser Markenjury-Aktion so viele Meinungen wie
maoglich zusammentragen, um die Melitta Produktentwicklung zu unterstdit-
zen. lhr Urteil sowie das lhrer Freunde und Bekannten wird ausgewertet und

anonym an das Team von Melitta Gibergeben.

Detaillierte Infos zum Ausfiillen und Ubermitteln finden Sie auf den Frage-

bogen selbst.

leichter, schoner oder aufregender machen.

Auf diesem Prinzip der Mundpropaganda basieren Markenjury-Aktionen: Durch das Weitergeben unserer ehrlichen

Meinung wollen wir gute Produkte noch bekannter und erfolgreicher machen. Dazu ist es wichtig, dass Sie als Teilneh-

merin an Aktionen die Markenjury-Prinzipien beachten:

Offenheit

Wenn Sie mit Freunden und Bekannten tiber Produkte aus einer Aktion spre-
chen, dann sagen Sie ihnen auch ehrlich, dass Sie diese im Rahmen einer
Markenjury-Aktion kennengelernt haben. Schlief3lich wollen Sie nur Neuig-

keiten an lhre Bekannten weitergeben.

Offenheit bedeutetauch, dass Sie die Meinungen andereraufnehmen und akzeptie-
ren. Viele Meinungen sind wichtig, um den Herstellern ein realistisches Bild davon
zu geben, wie ihre Produkte im Alltag ankommen. Von dieser Offenheit profitieren

wir alle. Denn nur dann entwickeln Hersteller die Produkte, die wir wirklich wollen.

Ehrlichkeit

Geben Sie stets lhre ehrliche Meinung weiter. Empfehlen Sie Produkte nur,
wenn Sie tatsachlich begeistert sind. Sagen Sie im Gegenzug auch, welche

Verbesserungen Sie sich wiinschen, falls Sie ein Produkt weniger Giberzeugt.



Tipps fur die Aktionen Wissenswertes zum Produkt

In einem Satz Kurz und knapp

Melitta Mein Café (Ganze Bohnen)
Ideal fiir die Zubereitung im Kaffeevollautomaten.

Kaffee-Kompositionen aus ganzen Bohnen mit unterschiedlichen Rostgraden.

Melitta Mein Café = das Sind Mein Café gibt es in drei Sorten:

o Mild Roast (Starke 2) - Harmonischer, ausbalancierter Charakter mit fein-fruchtiger Note.

ganze BOhnen fﬁr den Kaffee_ e Medium Roast (Starke 3) - Samtweicher, vollmundiger Charakter mit nussigen Ankléngen.

o Dark Roast (Starke 4) - Volles und intensives Aroma mit Nuancen dunkler Schokolade.

VOllaUtomaten, erhéltliCh in drei Unverbindliche Preisempfehlung:*

Melitta Mein Café (Ganze Bohne, 1.000 g):

ROStg r'aden, 13,99 - 1499 Euro

*Die Preise liegen im alleinigen Ermessen des Handels.




Blog zur Aktion: www.markenjury.de/melitta
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